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“Durante mas de cuatro decadas me he dedicado en
cuerpoy alma atransportar felicidad a través de mi cocina,
llegando a alcanzar 12 Estrellas Michelin.

EnETXEKO IBIZA, os propongo viajar a fraves de mis
origenes en la parte vieja de San Sebastian y dejaros
seducir por mis creaciones, segun el antojo del mar, el
campoy las estaciones.”



CON EL GUSTO
DE MARTIN
BERASATEGUI

La naturaleza es sabia, solo hay que saber escucharla,
el mercado de cada estacion es el que dicta nuestra
cestade lacompra



NUESTRO

GRAN MENU
GASTRONOMICO
PARA LOS
PALADARES MAS
ATREVIDOS

(obligatorio mesa completa)




SNACKS 1

Mejillon escabechado con emulsion de ajo y mantequilla

Tortilla liquida

de jamon

Tosta crujiente de algarroba con sardina ahumada,

pimiento de pi
de aguacate

quillo asado y unos toques de mousse

SNACKS 2

Merluza en tempura con una mayonesa de amontillado

y caviar

Trilogia citrica
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EL CLASICO

Espumoso de guindilla, sirvia ibicenca marinada
conmayonesa de pepino y berros

EL CAMPO
Y EL MAR
EN ARMONIA

Ensalada Lasarte, la que gusta a Martin Berasategui

DE LA RIA
AL HUERTO

Carpaccio de cigala sobre un fondo emulsionado
de hinojo en texturas



LA DEHESA

Lamina de presa Ibéricaahumada, ligeros toques
de tarama de osfras y helado con mostaza verde a
las finas hierbas.

EL OCEANO

Lomo de rotjaibicenca al carbon, sobre navajas
y curry Massaman

LA TRADICION

Solomillo de ternera Luismi con clorofila de acelgas,
bombones de queso y salsa de ibéricos



PREPOSTRE

GinFizz

LA FRESCURA

Apio helado con aguardiente granizado, lascas de mango
y zanahoria con toques de remolachay frutas

LA SORPRESA

Roca cremosa de mango, avellana garrapifiada,
mantequilla al cafe y toffee avainillado



NUESTRO FIN
MAS DULCE

Licorde Armagnac
Bizcocho citrico con cremoso de chocolate y cafe
Profiterol relleno de caramelo

Pequena frufa de frambuesa y cacao
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