


Cóctel de bienvenida 
Welcome cocktail

 
 

Pan bao con tartar de atún 
Bao bun with tuna tartare 

 
Berenjena asada en miso con vinagreta de yogur y kale 
Miso-roasted aubergine with yoghurt vinaigrette and kale

 

Lubina a la parrilla, meunière y col 
Grilled sea bass with meunière sauce and cabbage 

 
Solomillo de ternera, chirivía y salsa périgourdine 
Beef fillet with parsnip and périgourdine sauce

 
 

Cremoso de chocolate y coulis de frutos rojos 
Chocolate crémeux with red berry coulis

Fondue de chocolate Alpino
Alpine chocolate fondue

300€*
*Por pareja. Incluye cena en iglús, maridaje con  

una botella de Champagne R de Ruinart. Per couple. Includes dinner in 
igloos, pairing with a bottle of Ruinart Champagne. 


